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Ogrod

Catering

Restauracja Zielony Ogrod to miejsce, gdzie krdluje naturalna kuchnia oparta na
tradycyjnych recepturach oraz metodach przyrzadzania dan. Gwarantuja to miedzy
innymi wlasne wyroby wedliniarskie, wedzone w tradycyjnej wedzarni opalanej
drewnem olchowym. Sami wytwarzamy od podstaw pasztety, makaron oraz przetwo-
ry warzywne. Szef Kuchni wraz ze swoim zespotem dba o kazdy szczegét dan,

od pochodzenia pojedynczych skladnikéw, az do produktu finalnego.
Korzystajac z naszej ofert cateringowej mozecie Panstwo zorganizowaé we wlasnym

domu fantastyczne przyjecie, zachwycajac smakiem potraw swoich gosci.
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Rolada wolowa | 3 szt.\

Marynowany filet z kurczaka z grilla| 3 szt.

i X 6-8 (A) Rolada wotowa

Rolada wolowa

3D 7}‘L
mﬁ?@& § x6-8(B)

4 sztﬂ

Filet z kurczaka faszerowany szpinaki- |2 szt.
Marynowany filet z kurczaka z grilla | 2 szt. em, suszonymi pomidorami, serem feta
Zeberka w miodzie i piwie |2 szt. Udo z kaczki pieczone confit |2 szt.
Kotlet schabowy | 2 szt. Pieczen z karczku faszerowana grzybami | 2 szt.
[ ]
- 8 IO(A) & w X 8—10(B) Rolada wotowa 6szt.¢
w X O- Rolada wolowa |6 szt. . -
Filet z kurczaka faszerowany szpinaki- |4 szt.
Marynowany filet z kurczaka z grilla | 4 szt. em, suszonymi pomidorami, serem feta
Zeberka w miodzie i piwie | 2 szt. Udo z kaczki pieczone confit |2 szt.
Kotlet schabowy | 2 szt. Pieczen z karczku faszerowana grzybami | 2 szt.
° [ ]
w X IO-IZ(A) w X 10'12(B) Rolada wotowa SSZt.g
Rolada wotowa |8 szt. , -
Filet z kurczaka faszerowany szpinaki- | 2 szt.
Marynowany filet z kurczaka z grilla | 4 szt. em, suszonymi pomidorami, serem feta
Zeberka w miodzie i piwie | 2 szt. Udo z kaczki pieczone confit | 4 szt.
Kotlet schabowy | 2 szt. Pieczen z karczku faszerowana grzybami | 2 szt.



- Cale m1§8a Ekologczne migso od lokalnych dostawcow

Waga gotowego produktu

X6 R ok. 2 kg

Kurczak nadziewany po polsku

f x4

Kaczka nad21ewana jabtkami
Farsz: Jabtko z majerankiem

f x4

Perliczka pieczona w boczku

x6 DENPA

Ge$ nadziewana po staropolsku | ok. 2,5 kg
Farsz: Kiszona kapusta z boczkiem

i‘XS

——

ok. 2 kg

ok. 1,6 kg

Indyk faszerowany ok.3,5kg
Farsz: Migsny z grzybami
X 25
Kita z szynki wedzona podawana ok. 6 - 7kg
° na cieplo*
x 1
Golonko peklowane gotowane ok. 500g

w warzywach, glazurowane miodem i piwem *

* Z uwagi na dhuzszy czas produkcji dostepna przy zamoéwieniu maksymalnie 7 dni przed terminem realizacji

Dodatki

Kapusta kiszona ZO’ 600g Modro kapusta 600g Suréwka z marchewki
zasmazana z pomarancza

Surowka z kapusty ¢ g

ka z kapust
Suréwka z kapusty 5 300g kiszonej w ZO

pekinskiej

Ziemniaki pieczone Panczkraut 700g
7 ziolami 500 (na kapuécie kiszonej w ZO)

Ziemniaki z mastem
i koperkiem

600g
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Patera wedlin

Grillowane roladki z cukini

i baklazana faszerowane 14 szt.

tworozkiem

w oleju 400g

Salatka zielona
z sosem vinaigrette

300g

mala 500g
Patera wedlin duza 800g 110 zt

Sery Lomnickie z Karkonoszy
(Krowa w Popiele,

Kréwka Pigwowka),

sery Koryciniskie (naturalny,

z czarnuszka),

sery Zielonego Ogrodu
(mozzarella wedzona olcha,
twardg wedzony w przyprawach)

Deska seréw regionalnych 500g 70 z1

szynka gotowana,

schab wedzony, baleron,
boczek gotowany, kietbasa
swojska

Swojska szynka w  400g
galarecie

Loso$ w galarecie 500g

Nale$nikowe roladki

Sledz marynowany
z lososiem i serem 400

W czerwonym winie

16 szt.

Pasztet z chrzanem

i ogorkiem kiszonym 200g

Safatka meksykanska
e 50
z kurczakiem i ryzem

Jaja faszerowane
(3 smaki)

Dorsz opiekany 300

_ 15 szt.
W occie



Tatar z poledwicy wolowej z jajkiem Carpaccio z poledwicy wolowej  Tatar z naturalnie wedzonego tososia
przepiérczym i dodatkami Z parmezanem i warzywami z pesto koperkowym
8 x 50g poledwicy 8 x 30g poledwicy 8 x 25g tososia

Pastrami wolowe na satatach Kaczka sous vide na grzance Panna cotta z kozim serem

z sosem rosyjskim z kremem balsamicznym z galaretky z buraka
8 x 30g pastrami i musem orzechowym 600g
16 szt.

Pierozki empanadas z wolowing Kapusniaczki z grzybami

. . . Paszteciki w cie$cie francuskim
i z pikantng salsa paprykowa w cieécie francuskim 15 szt

z jalapenio 12 szt.

16 szt.

- -
Quesadilla z warzywami Tortilla z kurczakiem Chrupigce nuggetsy z kurczaka
16 szt. 18 szt. 20 szt.

Safatka z buraka, Salatka z brokutami,
soczewicy i granata - suszonymi
500g / pomidorami i feta

500g




fx1

Barszcz czerwony na wasnym zakwasie | 250 ml
z krokietem z kapustg | 100 g

Tx1

Bogracz wolowy | 300 ml

Tx1

Wegierska zupa gulaszowa | 300 ml

fx1

Zur $laski zyniaty

-<i bankietowe

300 ml

Kanapki z serem i warzywami 15 szt. Kanapki z wedlinami
Zielonego Ogrodu

15 szt.

Kanapki z naturalnie 15 szt. Wytrawne babeczki bankietowe | o
wedzonymi rybami 3 smaki

Szt.



Informacje organizacyjne

1. Zamoéwienia przyjmujemy minimum 3 dni przed terminem realizacji
pod numerem telefonu 32 275 63 33 lub mailowo: biuro@ZielonyOgrod-Zabrze.pl
2. Cennik dostaw:
warto$¢ ponizej 500 zi, odlegtos¢ do 15 km - 30 zi
warto$¢ powyzej 500 zl, odleglos¢ do 15 km - bezptatnie
odlegtos¢ powyzej 15 km - ustalenia indywidualne odbior wlasny - bezptatnie
3. Dania przygotowywane s3 na bialej, porcelanowej zastawie, za ktéra
pobierana jest kaucja (zwrotna).
4. Warunkiem realizacji cateringu jest wptata zadatku w momencie
zamowienia w wysokosci 30% jego wartosci.
5. Koncowe rozliczenie nastepuje w chwili dostawy/odbioru dan.
6. Istnieje mozliwos¢ wynajecia indywidualnej zastawy obiadowe;.



TRADYCYJNE: KREMOWE:
Na bazie bitej $mietany: CENY: Na bazie masy kremowe;j:
$mietankowy z brzoskwiniami 8 porcji - 60 zt czekoladowy
$mietankowy z truskawkami 16 porcji - 100 zt orzechowy
smietankowo-czekoladowy 24 porcji - 140 zt toffi

40 porcji - 210 zt

smietankowy  Smietankowo-czekoladowy toffi czekoladowy
SPECJALNE:
Bellanosa:
Tort z kremem pralinowym i czarng porzeczka oblany mleczng czekolada
Espresso:
CENY:
. Tort kawowy z pralinami i musem z bialej czekolady
16 porcji - 130 zt
. Cherry:
24 porcji - 200 zt T o s : . L
g i ort wisniowy z likierem, prazonymi wi$niami i zelem z wi$ni
40 porcji - 300 z Pokusa pomarariczowa:
Tort bezowy z musem pomaranczowym, pralinami i czekolada
Kalifornia:
Tort o smaku tiramisu z kandyzowang sliwka i polewg czekoladowsa
Bellanosa: Espresso: Cherry:

Pokusa pomaraticzowa: Kalifornia:




